Der Grillpodcast

Uber uns

»Feuer, Glut und Herzblut“ ist der erste und grofite deutschsprachigen Podcast zum Thema Grillen,
BBQ und gutem Essen & Trinken. Das Team hinter dem Podcast besteht aus Martin Block und
Nico Buch. Martin ist erfahrener Koch & Gastronom und Kiichenchef der ,,Fetten Kuh® in Koln.
Nico ist Hobbygriller und als geborener Hunsriicker quasi mit dem Schwenkgrill in der Hand
auf die Welt gekommen. Zusammen moderieren sie den Grillpodcast und laden immer wieder
Gaste zu sich in die Sendung ein (Grillweltmeister, Meisterschafts-Juroren, Dokumentarfilmer,
Grillhersteller etc.), um von deren Profiwissen zu profitieren und das Wissen an die Horer
weiterzugeben. Ubrigens: mit unserem Grillteam haben wir auf der Bergisch BBQ Meisterschaft
den 3. Platz in der Kategorie ,,Burger® geholt.

]
Zielgruppe
Unser typischer Horer beziehungsweise Leser ist mannlich, zwischen 30 und 55 Jahren alt. Er ist Grillfan und Genief3er.
Er gibt gerne Geld fiir gutes Essen und gute Grills beziehungsweise Zubehor aus.

@ @
Reichweite
Besuche/Monat: ca. 13.000, in den Sommer/Grillmonaten >25.000

Unique Visitors/Monat: ca. 9.000, in den Sommer/Grillmonaten entsprechend mehr

Seitenansichten/Monat: ca. 16.000, in den Sommer/Grillmonaten entsprechend mehr
(Quelle: Matomo/Piwik Web Analytics)

Fakten zum Podcast

eine Podcast-Episode ist im Durchschnitt

e 40 Minuten lang und 20 MB grof3

 erhiltlich in 4 verschiedenen Formaten (MP3, MP4, Opus und OGG), auf iTunes, Spotify und unserer Seite

Jede Episode wird innerhalb von wenigen Wochen iiber 1000 Mal heruntergeladen und zusitzlich mehrere 1000 Male

online auf unserer Seite im Webplayer gehort. Auch diverse Podcast-Portale binden unsere Episoden in ihre Seiten ein.
(Quelle: Podlove Podcast Publisher Analytics)

Kooperationen/Vernetzung Referenzen (aus:ug

Wir sind bestens mit Herstellern, Grillteams und der gesamten Grillszene vernetzt.
Neben Rezepten, Produktvorstellungen, Praxistests und Interviews auf unserem
Blog und in unserem Podcast gibt es zusitzlich einen regen Austausch zwischen
BBQ-Fans auf dem regelméfig von uns organisiertem BBQ-Event ,,Meatup CGN".

Sowohl Hersteller als auch unsere Horer(innen)/Leser(innen) sind von unseren

Produkttests begeistert, da wir die Produkte authentisch und unter realen Bedinungen

ausprobieren. Wir testen die Produkte auf Herz und Niere (manchmal auch mit

Herz und Niere, wenn wir ein passendes Rezept finden). Ein grofies Plus: zum -> mehr im Web unter ,,Produkttests*
»Meatup CGN* bringen wir vielen der getesteten Produkte mit, damit unsere

Horer(innen) und Leser(innen) sich diese live angucken und selbst ausprobieren Empthien durCh

konnen. So erfreuen sich zum Beispiel der Petromax Perkomax und auch der £ Echiltlich bei
Weber Q1200 sehr hoher Beliebtheit bei unseren Horer(innen) und Leser(innen). t: n g:g:\‘:;rs & iTunes
Der ein oder andere hat auf diese Weise schon tolle Grill-Gadgets bei uns entdeckt.
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https://www.feuerglutundherzblut.de/weber-pulse-test/
https://www.feuerglutundherzblut.de/lotusgrill-im-test-der-rauchfreie-holzkohlegrill/
https://www.feuerglutundherzblut.de/igrill2-bluetooth-thermometer-test/
https://www.feuerglutundherzblut.de/petromax-feuertopf-ft9-dutch-oven-im-test/
https://www.feuerglutundherzblut.de/weber-grill-go-anywhere-holzkohle-test/
https://www.feuerglutundherzblut.de/son-of-hibachi-mygrill-testbericht-mit-video/
https://www.feuerglutundherzblut.de/grill-test-der-xl-kugelgrill-von-tchibo/
https://www.feuerglutundherzblut.de/roemertopf-gefluegelroester-multi-chicko-im-test-brathaehnchen-vom-grill/
https://twitter.com/DerGrillpodcast
https://www.facebook.com/FeuerGlutUndHerzblut
https://youtube.com/user/grillpodcast
http://www.feuerglutundherzblut.de/2015/08/24/t3n-empfiehlt-feuer-glut-und-herzblut/
https://www.feuerglutundherzblut.de/itunes-findet-fgh-neu-und-beachtenswert/
https://www.feuerglutundherzblut.de/grill-produkttests/
https://twitter.com/DerGrillpodcast

